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Schweizerischer Demeter-Verband

Vertrag zur Lohnverarbeitung
von Demeter-Lebensmitteln

Demeter-Produzent*in Lohnverarbeiter*in

Name, Vorname Unternehmen

Strasse Strasse

PLZ, Ort PLZ, Ort

b.i.-Nr.: Kontaktperson

im folgenden Auftraggeber genannt. im folgenden Auftragnehmer genannt.

1. Zweck des Vertrages

Dieser Vertrag regelt die partnerschaftliche Zusammenarbeit zwischen dem Auftraggeber und einem Lohnver-
arbeiter (Auftragnehmer) ohne Demeter-Kontrolle. Es diirfen maximal 5 Demeter-Produzent*innen pro Jahr
bei einem Lohnverarbeiter ohne Demeter-Kontrolle Demeter-Produkte verarbeiten lassen und Lohnverarbei-
tung darf nicht die Haupttatigkeit des Unternehmens sein. Sobald fiir mehr als 5 Demeter-Produzent*innen
Demeter-Produkte verarbeitet werden, muss sich der Lohnverarbeiter von einer Kontrollstelle gemass Deme-
ter-Richtlinien kontrollieren und zertifizieren lassen und einen Demeter-Lohnverarbeitungsvertrag mit dem
Schweizerischen Demeter-Verband abschliessen und der vorliegende Vertrag verliert seine Giiltigkeit.

Fir die Lohnverarbeitung von Demeter-Futtermitteln ist der eigens dafiir vorgesehene Lohnverarbeitungsver-
trag auszufillen.

Voraussetzung fir Getreideannahme, -reinigung, -lagerung im Demeter-Lohnauftrag ist eine Knospe-Kon-
trolle. Es ist untersagt LV-Unternehmen ohne Bio-Kontrolle damit zu beauftragen.

Fiir Weinkelterung als Lohnverarbeitung ist immer eine Demeter-Kontrolle nétig. Deshalb schliesst hierfiir der
Lohnverarbeiter direkt einen Vertrag mit dem Schweizerischen Demeter-Verband ab.

2. Vertragsgegenstand und Vertragsbestandteile

Grundlage des vorliegenden Vertrages bilden die in Zusammenarbeit mit Produzent*innen, Verarbeiter*innen,
Handler*innen und Konsument*innen erarbeiteten Schweizer Demeter-Richtlinien, welche in ihrer jeweils guil-
tigen Fassung als Bestandteil des Vertrages gelten. Die aktuell geltenden Richtlinien sind jederzeit online
einsehbar unter www.demeter.ch.

Sollten sich bei der Anwendung oder Auslegung der Richtlinien zwischen dem deutschen und franzésischen
Text Widerspriiche ergeben, so gilt der deutsche Text als massgeblich.

Gegenstand dieses Vertrages ist die Verarbeitung der unter 3. aufgefiihrten Produkte fiir den Auftraggeber.
Dieser Vertrag berechtigt den Auftragnehmer nicht zur Markennutzung und nicht zum Inverkehrbringen eige-
ner Demeter-Produkte. Hierfiir ist ein Lizenzvertrag mit Demeter abzuschliessen.

3. Rechte des Auftragnehmers

Der Auftragnehmer ist berechtigt, die folgend aufgefiihrten Demeter-Produkte zu verarbeiten:
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Produkt Schlachtung Verarbeitung Abpacken Lagerung Vol//stdndige Re-
zeptur vorhanden

[]

4. Pflichten des Auftragnehmers

Der Auftragnehmer verpflichtet sich zur Einhaltung der gesetzlichen Bestimmungen (z.B. Lebensmittelrecht)
und der Demeter-Richtlinien.

Die Kontrollstelle des Auftraggebers fihrt stichprobenweise Kontrollen beim Auftragnehmer durch. Der Auf-
tragnehmer gewahrt das angemeldete oder unangemeldete Inspektionsrecht.

4.1 Separierung

Der Auftragnehmer stellt die Separierung der verschiedenen Rohstoffqualitdten (nicht-Demeter, Demeter)
der Zutaten wahrend Lagerung und Verarbeitung sicher. Die Ware ist klar mit den Namen des Auftragge-
bers zu bezeichnen. Die Lagerung der unterschiedlichen Rohstoffqualitdten in verschiedenen Raumen ist
nicht notwendig.

4.2 Dokumentation der Rezepturen und Verarbeitungsverfahren durch den Auftragnehmer
Der Auftragnehmer muss dem Auftraggeber vollstandige Rezepturen mit Mengenangaben bzw.
Prozentangaben (auf 100%) und Bio-Qualitdten der Zutaten abgeben inkl. eingesetzter, nach Demeter-
Richtlinien erlaubter Zusatzstoffe und verwendeter Verarbeitungshilfsstoffe. Die
Verarbeitungsverfahren mit Angabe des Verarbeitungsstandortes miissen dokumentiert sein.

4.3 Dokumentation der Warenfliisse
Der Auftragnehmer fiihrt ein Verarbeitungsjournal mit Produktionsdatum und Angabe der hergestellten
Endprodukte.

4.4 Spezielles im Lebensmittelbereich

Im Grundsatz bleibt die Ware immer im Besitz des Auftraggebers. Falls der Lohnverarbeiter selbst die Ware
beschafft (aus lebensmittelrechtlichen Griinden), muss der Auftraggeber im Besitze samtlicher diesbeziig-
licher Dokumente sein (z.B. Quittungen, Bio-Zertifikate, Demeter-Anerkennungen) und diese bei der Be-
triebskontrolle vorlegen. Der Auftraggeber priift zudem die Rezepturen und stellt sicher, dass keine unzu-
lassigen Zutaten verwendet werden.

5. Pflichten des Auftraggebers

Der*die Produzent*in instruiert den Auftragnehmer (iber die geltenden Demeter-Richtlinien und deren Ande-
rungen. Verarbeitungsbeschriebe, Rezepturen und Spezifikationen sowie Etiketten sind dem Schweizerischen
Demeter-Verband vorzulegen.

6. Gebiihren

Gegeniliber dem Schweizerischen Demeter-Verband fallen fiir den Auftragnehmer keine Gebiihren an. Vorbe-
halten bleiben die Geblihren fir eine allfdllige Demeter-Kontrolle und -Zertifizierung, die an die jeweils zustan-
dige Kontrollorganisation zu bezahlen sind.
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7. Geheimhaltung und Datenschutz

Der Schweizerische Demeter-Verband verpflichtet sich, alle betrieblichen Informationen und Angelegenheiten
des Auftragnehmers, die ihm im Rahmen der Auftragserfiillung zur Kenntnis gelangen, streng vertraulich zu
behandeln und dariiber Stillschweigen zu bewahren.

Die Rezepte und der Beschrieb der Prozesse werden vom Schweizerischen Demeter-Verband geschiitzt auf-
bewahrt und unter Verschluss gehalten.

Es gilt die jeweils aktuelle Datenschutzerklarung unter www.demeter.ch/datenschutz

8. Vertragsdauer und Kiindigung

Der vorliegende Vertrag wird auf unbestimmte Zeit abgeschlossen und bis auf Widerruf, sofern der Auftrag-
nehmer keine eigene Demeter-Kontrolle hat. Er gilt ab dem Unterzeichnen beider Parteien.

9. Vertragsverletzungen

Eine direkte Sanktionierung des Auftragnehmers durch den Schweizerischen Demeter-Verband im Fall von
Richtlinienverstdssen oder sonstigen Vertragsverletzungen ist nicht méglich. Sanktionsrelevante Verstosse des
Auftragnehmers werden vom Schweizerischen Demeter-Verband immer gegeniiber dem Auftraggeber geltend
gemacht. Die Verantwortung hinsichtlich der Einhaltung der Richtlinie und der Markennutzungsbestimmungen
obliegt dem Auftraggeber.

Schadenersatzregelungen zwischen dem Auftraggeber und dem Auftragnehmer im Falle einer Sanktionierung
des Auftraggebers fiir Verstosse des Auftragnehmers sind nicht Gegenstand dieses Vertrags.

Fir den Auftragnehmer Fir den Auftraggeber
Unterschrift Unterschrift

Name, Funktion Name, Funktion

Ort, Datum Ort, Datum

Der Auftraggeber und der Auftragnehmer haben ein Original dieses Vertrags.
Eine Kopie ist an den Schweizerischen Demeter-Verband und an die Kontrollstelle des Auftraggebers zu senden.
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